(OSTERIA ANGELINI

Mittags Angebot
Gultig von Mo-Fr bis 15:00 Uhr

Achtung : Kartenzahlung ab 20 € !!

-JedePizza M
-Jedes Nudelgericht (Aus der Standardkarte)
Aufder Truffelspezialitaten

-Jeder Salat (Aus der Standardkarte)

-Jedes Fleischgericht (Aus der Standardkarte)
Aufder Rumpsteak und Rinderfilet

-Jedes Fischgericht (Aus der Standardkarte)

M Aufder Pizza Tartufo
Keine Anderung Moglich !
Gutscheine Ausgeschlossen !
*Gultig Nicht Aufder Haus !




Unsere Aperitifs

FERRARI ROSE TRENTODOC

Geschmack: Johannisbeere, Weifddorn, Walderdbeeren
Geruch: Elegant, trocken, langer Abgang, angenehme Saure
Weinart: Spumante

Rebsorte: Chardonnay, Pinot Nero

Campari Spritz

Campari,Prosecco,Soda, orangenschnitz.

Der Campari Spritz - intensiv bitter im Geschmack und
doch erfrischend leicht durch die perlende,
aromatische Note des Prosecco.

Sarti Lemon Spritz

Sarti Rosa, Bitter Lemon , Grapefruitschnitz.
Der mediterrane, fruchtige Spritz
mit erfrischendem Bitter Lemon.

Campari Tonic

Campari, Tonic, Zitronenzeste.
Ein leicht bitterer Campari, kombiniert mit
erfrischend-spritzigem Tonic

Campari Negroni

campari, Gin, vemouth , orangenschnitz.
Der weltberiihmte Klassiker mit dem-
Originalrezept -vollmundig und bitter.

Sarti Spritz

Sarti Rosa, Prosecco, Sodawasser, Limettenscheibe.
Der fruchtig- liebliche Spritz mit dem Geschmack
von sizilianischer Blutorange

Crodino Spritz alkoholfrei 6,50 €

Crodino, Soda, Orangenschnitz.
Der alkoholfreie Aperitif mit bittersiiffem Geschmackserlebnis.




Menii des Monats

Al
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MENU 1

I
Rinderfiletcarpaccio mit Feigen

II
Rinderfietmedaillons in Rotweinsauce
II1

Tiramisu

MENU 2

I

Ziegenkase mit Parmaschinken auf Rucola
Honig und Walntissen
11

Doradenfilet in Senf-Orangensauce
mit Nudeln
111

Profiterolles




FUR DEN WEINLIEBHABER

i

(OSTERIA ANGELINI

Weiss
Lugana aus Gardasee Glas 0,21

Don ,,Angelini“ Fiano (Valone) Glas 0,21

Gavi aus Piemonte Glas 0,21
Rot

Don ,,Angelini“ Primitivo (Valone) Glas 0,21

Nero D’Avola aus Sizilein Glas 0,21

Rose

Don ,, Angelini“ Negroamaro Rosato (Valone) Glas 0,21




Aperitivi Aperitifs

Sherry dry oder Medium
Martini @ Bianco,rosso oder Dry
Cynar: Soda

Campari: Soda oder Orange

Prosecco @ di Valdobbiadene
Italienischer Schaumwein,trocken

Prosecco Rose 1z di Valdobbiadene
Italienischer Schaumwein,trocken

Hugo @

Prosecco mit Holundersirup und Minze

Aperol Spritz oe®

Aperol mit Prosecco und Mineralwasser

Sanbitter @
Alkoholfreier Aperitif

Zuppe Suppen

Crema di Pomodoro ¢
Tomatencremesuppe

Minestrone
Gemiisesuppe

Zuppa di Pesce sp

Fischsuppe mit Garnelen

Insalate Salate
Alle Salate mit Ol & Essig

Insalata Mista, 8.50
Gemischter Salat

Insalata Tonno s 12.50
Gemischter Salat mit Thunfischstiicken

Insalata della Fattoria, 13.50
Gebratene Hdhnchenbruststreifen und
frische Chamignons auf Gemischter Salat

Rucola Alla Parmigiana ;¢ 11.50
Rucolasalat mit Grana Padanokdse
und Coctailtomaten

Rucola Mare e Monte »;c 16.50
Rucolasalat mit Garnelen und Champignons

Allergene: (D) mit Farbstoff (8) Geschwirzt @2 enthilt Sulfite B enthilt Krebstiere oder Krebstiererzegnisse
Zusatstoffe: D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufer Fischgelatine) G enthalt Milsch oder Milscherzeugnisse(Lactose)
L enthalt Schwefeldioxid und Sulfite J enthalt Senf oder Senferzeugnisse




Antipasti Vorspeisen

Mozzarella di Bufala su Rucola ¢
Biiffelmozzarella mit frischen Tomaten auf Rucolasalat

Vitello Tonnato »
Diinne Kalbsfleischscheiben auf Thunfisch-Kaperncreme

Carpaccio di Manzo
Hauchdiinne Scheiben vom rohen Rinderfilet
mit frischen Champignons und Grana Padanokdse

Duetto di Carpaccio ¢p
Carpaccio di Manzo und Vitello Tonnato

Ziegenkdse ¢
mit geréstetem Parmaschinken
Walniissen,Honig auf Rucola

Antipasto ,,Angelini“cp
Carpaccio di Manzo,Vitello Tonnato, Bocconcini di Mozzarella und Gemiise

Calamaretti su Rucola »
Gebratene Babycalamaris mit Knoblauch auf Rucolasalat

Triiffel Spezialitdten

Tagliatelle Tartufo ac

Bandnudeln mit Triiffel-Sahnesauce

Tagliatelle Al Ascolana 4

Bandnudeln mit Steinpilzen in Triiffel-Sahnesauce

Tagliatelle Neri ,,Angelini“ 1z
Schwarze Bandnudeln mit Garnelen,Lachs inTrliffel-Sahnesauce

Gnocchi Al Tartufo ac

Gnocchi mit Steinpizen
in Triiffel-Sahnesauce & Rucola

Filetto Al Tartufo ac
Rinderfilet in Triiffel-Sahnesauce

Allergene:

A enthilt Wiezen B enthilt Krebstiere oder Krebstiererzegnisse D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auf3er Fischgelatine)
G enthalt Milsch oder Milscherzeugnisse(Lactose) L Schwefeldioxid und Sulfite J enthélt Senf oder Senferzeugnisse




Pasta-Nudelgerichte
Spaghetti Aglio,Olio e Peperoncino a.
mit Knoblauch,Olivenél und Peperoni (scharf)

Spaghetti all Pomodoro a mit Tomatensauce
Spaghetti Carbonara a nach Italienischen Art
Spaghetti Bolognese 4 mit Fleisch-Tomatensauce

Pennette All’Arrabbiata s mit Zwiebeln,Knoblauch in scharfer Tomatensauce
Pennette Puttanescaa Oliven,Kapern,Knoblauch,Sardelen in Tomatensauce

Pennette Reali s Kurze Nudeln mit Rinderfiletspitzen und
frischen Champignons in Sahnesauce

Tagliatelle Salmone E Zucchini ap,c
Bandnudeln mit frischem Lachs und Zucchini in Hummer-Sahnesauce

Tagliatelle ,,Angelini“ e

Bandnudeln mit getrockneten Tomaten,Oliven,Cherrytomaten,Olivendl und Rucola

Tagliatelle Gorgonzola e
Bandnudeln mit Gorgonzola und Walniissen

Tagliatelle Paesana
Bandnudeln mit Sherrytomaten,Pinienkernen und Olivendl

Tagliatelle Alle Prugne ac
Bandnudeln mit Pflaumen,Pinienkernen
Rucola in Butter-Salbeisauce und Grana Padanokdse

Pappardelle del Castello 4
Breite Bandnudeln mit Birnen,Rosinen, Walnlissen und Pinienkernen
in Butter-Salbeisauce mit Grana Padanokdse bestreut und Rucola

Pappardelle del Barone i

Breite Bandnudeln mit Hdhnchenbruststreifen und Steinpilzen in Cognac-Sahnesauce

Linguine al Limone
Flache Nudeln mit Hdhnchenbruststreifen,Knoblauch,Basilikum,
Pinienkernen und Minze in Zitronensauce

Linguine agli Scampiaz
Flache Nudeln mit Garnelen und Knoblauch in leichter Tomatensauce

Linguine Ai Calamaretiazsp
Flache Nudeln mit Baby Calamaris,Garnelen,Knoblauch und Chili

Tortelini Alla Panna ¢
Teigtaschen mit Schinken in Sahnesauce

Gnocchi Alla Caprese
Kartoffelnnudeln mit Tomatensauce und Mozzarella

Gnocchi Burro e Salvia a
Kartoffelnnudeln in Butter-Salbeisauce

Allergene:

16.50

14.50

16.50

16.50

11.00

13.50

13.50

A enthilt Wiezen B enthilt Krebstiere oder Krebstiererzegnisse D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufder Fischgelatine)

G enthalt Milsch oder Milscherzeugnisse(Lactose)




Steinofen-Pizza

Alle unsere Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella belegt

Pizza Margherita ac
und Basilikum

Pizza Salami ac
und Salami 45

Pizza Primavera ag
Salami 45,Schinken und Champignons

Pizza Diavolo as
Scharfer Salami, Paprika und Peperoncini (Scharf)

Pizza Vegetale s
und frischem Gemtise und Gorgonzola

Pizza Tonno ape
Thunfischstiicken und Zwiebeln

Pizza Sicilia ape

Artischocken Sardelen,Oliven und Kapern
Pizza Spinaci ape

Spinat und Gorgonzola

Pizza Caprese s
Mit Sherrytomaten, Biiffelmozzarella und Rucola

Pizza Pugliese 4
Scharfer Salami 45 Grana Padano kdse und Rucola

Pizza ,, Angelini“ 4

frischen Champignons, Thunfischstiicken , Salami +5Schinken und Peperoni
Pizza Salmone s

Frischer Lachs Creme Fraiche und Spinat

Pizza Parma ac
Parmaschinken,Rucola und Grana Padano Kdse

Pizza Pollo 4
Hdinchenstreifen Rucola und Cherry Tomaten

Pizza Bellucci appe
Garnelen,Lachs und Rucola

Pizza Al Tartufo ¢

mit Burratta,Parmaschinken und Trliffelpaste

Erginzungen
Knoblauch 1.00 € Zwiebeln 1.00 € Peperoni 1.00 € Chili 1.50 € Mozzarella 1.50 €

Salami 1.50 € Schinken 1.50 € Rucola 1.50 € Ziegenkase 2.00 €Gorgonzola 2.00 €
Scharfer Salami 2.00 € Parmesankase 2.50
Allergene:

A enthilt Wiezen B enthilt Krebstiere oder Krebstiererzegnisse D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aufder Fischgelatine)
G enthalt Milsch oder Milscherzeugnisse(Lactose)




Carne-Fleischgerichte
Alle Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Gemse serviert

Scaloppine di Maiale Gorgonzola s
Schweinefiletmedaillons in Gorgonzolasauce

Saltimbocca alla Romana s»@
Schweinefiletmedaillons mit Schinken Parma Art
und Salbei in Weifdweinsauce

Scaloppine di Maiale Tirolese 1@
Schweinefiletmedaillons mit getrockneten Pflaumen
und Pinienkernen in Rotweinsauce

Scaloppine di Maiale ai Porcini
Schweinefiletmedaillons mit gebratenen Steinpilze

Fegato Di Vitello Buro e Salvia ¢
Kalbsleber in Butter-Salbei-Sauce

Fegato Di Vitello ,,Angelini“ sc@

Kalbsleber mit Apfel, Zwiebel in Rotwein-Honig-Sauce
Pollo Ai Funghi 4

Hdhnchenbrustfilet mit Champignons in Sahnesaauce

Bistecca Al Pepe Verde +:@

Arg.Rumpsteak mit griinem Pfeffer in Cognac-Sahnesaauce

Filetto Al Pepe Verde @

Arg.Rinderfilet mit griinem Pfeffer in Cognac-Sahnesaauce

Filetto Rossini 1@
Rinderfiletmedaiillons in Rotweinsauce

Pesce-Fischgerichte
Alle Fischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Gemuse Serviert

Salmone alle Verdure »
Frisches Lachsfilet auf Gemiisebett

Salmone Ai Pommerry »;@
Lachsfilet in Pommerry-Senf-Champagnersauce

Orata Cardinale o5
Doradenfilet mit Garnelen in Hummer-Creme-Sauce

Scampi alla Griglia »
5stk Grofsgarnelen vom Grill

Scampi ,,Angelini“ s
5stk Grofsgarnelen mit Garnelen in Hummer-Creme-Sauce

Allergene:

A enthilt Wiezen B enthilt Krebstiere oder Krebstiererzegnisse D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auf3er Fischgelatine)
J enthalt Senf oder Senferzeugnisse G enthalt Milsch oder Milscherzeugnisse(Lactose) @2) enthilt Sulfite




Dolci Desserts

Gelato Misto c:
Gemischter Eiscreme

Cassata alla Siciliana s,
Sizilianische Eisspezialitdt mit kandierten Friichten

Tiramisu acg,1.2
Hausgemacht,tdglich frisch

Tartufo Classico 1
Profiteroles scc

Typische italienische SiifSspeise
Panna Cotta scc

Bevande calde Warme Getrdinke
Espresso : Tasse
Espresso Macchiato :¢ Tasse
Espresso Doppio : Tasse
Caffé : Tasse
Latte Macchiato ¢ Glas
Cappuccino conn Latte :c Tasse

Espresso Corretto ::: Tasse
con Grappa

Tee,verschiedene Sorten Glas

Bevande Analcoliche 0,201

Pepsi Cola @ ® Pepsi Cola Zero @@ c Fassbrause o @ @ 3.00
Schwip Schwap Orange @& 7Up @@ Schwip Schwap o2 3.00
Apfelschorle Mischgetink @ 3.00
Orangensaft, Apfelsaft 3.00
Bananennektar ¢ @ 3.00
Kirschnektar 3.00

Kraftmalz Malztrunk @ F10.331  4.00
Taunusque"e Medium F1.0,251 2.50 FL0,751 6.50
Deutsches Mineralwasser

Taunusquelle Naturelle F.0251 2.50 FLO.751 6.50
Deutsches Stilleswasser

San Pellegrino FL.0251 2,50 FL0,751 6.50
Italienischer Mineralwasser

Aqua Panna FL0,251 2,50 FL0,751 6.50
Stilles ital. Mineralwasser

Tonic Water 3),Ginger Ale @ & Bitter Lemon 3 FL0,201 3.00
(1) mit Farbstoff (2) koffeinhaltig (3) chininhaltig (4) mit Konservierungsstoff (5) mit Antioxidationsmittel (6) SiiRungsmittel Cyclomat & Aspartam,

enthalt eine(Phenylaninquelle (7) mit Ingwerauszug (8) Geschwirzt (9) mit Geschmacksverstirker @0) enthilt Zucker @) Sauerungsmittel
12 enthilt Sulfite A enthalt Wiezen 0 enthalt Gersten G enthalt Milsch oder Milscherzeugnisse(Lactose)




Le Nostre Bierre

Birra Moretti vom Fass

Birra Moretti vom Fass

Bitburger vom Fass

Bitburger vom Fass +

Benediktiner Hefe naturtiib vom Fass

Benediktiner Hefe naturtiib vom Fass *
Benediktiner Hefe Alkoholfrei +

Benediktiner Dunkles Hefe -
Weihenstephan Kristallwiezen *

Kostritzer Schwarzbier -
Heineken 0,0 Alkoholfrei *

I Nostri Vini Aperti

Bianco della Casa @
Weifswein,trocken

Rosé della Casa @
Roséwein,trocken

Rosso della Casa @
Rotwein,trocken
Lambrusco @

Roter Perlwein,lieblich
Schorle @ Rot oder weif3

Alcoholici Spirituosen & Likore

Vecchia Romagna italienischer Brandy
Amaretto o

Sambuca

Limoncello o

Amaro Averna

Ramazzotti

Fernet Branca

Grappa Hausmarke

Bitte fragen Sie nach unserem weiteren
Angebot an erlesenen Grappasorten!

Allergene: A enthilt Wiezen (1) mit Farbstoff (2) enthilt Sulfite




